
オールデイダイニング　ナゴミザ
〒390-0815 長野県松本市深志 1-3-21

ランチバイキングのご予約・お問合せは ディナーバイキングのご予約・お問合せは

食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。予めご了承ください。　表示の料金はすべて税金・サービス料が含まれております。

宴会予約課
〒390-0814 長野県松本市本庄 1-2-10263-36-5972 0263-37-0888
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満腹贅沢和牛
ランチバイキング
満腹贅沢和牛
ランチバイキング
満腹贅沢和牛
ランチバイキング

和牛１頭食べ尽くし
ディナーバイキング
和牛１頭食べ尽くし
ディナーバイキング
和牛１頭食べ尽くし
ディナーバイキング

・和牛サイコロステーキ
・和牛しゃぶしゃぶ 大根と水菜のサラダ仕立て
・柔らかく煮込んだ和牛の特製肉じゃが
・和牛と新ジャガイモのコロッケ
・和牛の肉うどん
・牛すじカレー饂飩
・サラダ
・スープor味噌汁
・温泉卵のユッケソース
・ガーリックトースト
・デザート

・和牛サイコロステーキ
・和牛しゃぶしゃぶ 大根と水菜のサラダ仕立て
・柔らかく煮込んだ和牛の特製肉じゃが
・和牛と新ジャガイモのコロッケ
・和牛の肉うどん
・牛すじカレー饂飩
・サラダ
・スープor味噌汁
・温泉卵のユッケソース
・ガーリックトースト
・デザート

・和牛サイコロステーキ
・和牛しゃぶしゃぶ 大根と水菜のサラダ仕立て
・柔らかく煮込んだ和牛の特製肉じゃが
・和牛と新ジャガイモのコロッケ
・和牛の肉うどん
・牛すじカレー饂飩
・サラダ
・スープor味噌汁
・温泉卵のユッケソース
・ガーリックトースト
・デザート

・サラダ　　
・彩野菜の酢漬けと牛タンのマリネ
・和牛煮込み 牛スジ・ネック 
・和牛カルビ炒め
・和牛串カツ ごろごろ野菜素揚げ 
　ファウンテンソース
・和牛カレー 白飯 
・和牛１００％パテのハンバーガー 
・和牛テールスープ
・デザート

・サラダ　　
・彩野菜の酢漬けと牛タンのマリネ
・和牛煮込み 牛スジ・ネック 
・和牛カルビ炒め
・和牛串カツ ごろごろ野菜素揚げ 
　ファウンテンソース
・和牛カレー 白飯 
・和牛１００％パテのハンバーガー 
・和牛テールスープ
・デザート

・サラダ　　
・彩野菜の酢漬けと牛タンのマリネ
・和牛煮込み 牛スジ・ネック 
・和牛カルビ炒め
・和牛串カツ ごろごろ野菜素揚げ 
　ファウンテンソース
・和牛カレー 白飯 
・和牛１００％パテのハンバーガー 
・和牛テールスープ
・デザート 画像はイメージです。

アルピコホテルグループ
２ホテル合同

アルピコホテルググググググググル プテル

和牛をランチとディナーで楽しむ６日
間のスペシャルイ

ベント！

【時間】17:30～20:30【会場】2Fメディアーノ
【料金】ソフトドリンク飲み放題付

アルコール飲み放題
￥5,000 ￥2,500

￥1,500

大人 小学生

￥1,000 無料
幼児（4歳以上） 4歳未満

【時間】11:30～14:00【会場】1Fナゴミザ
【料金】ソフトドリンク飲み放題付

￥2,500 ￥2,000
大人 小学生

￥1,000 無料
幼児（4歳以上） 4歳未満

★部位別和牛食べ比べ
　(ロース・三角バラ・ヒレ）
★和牛ローストビーフカット
★和牛肩ロース大判すき焼き

★部位別和牛食べ比べ
　(ロース・三角バラ・ヒレ）
★和牛ローストビーフカット
★和牛肩ロース大判すき焼き

★部位別和牛食べ比べ
　(ロース・三角バラ・ヒレ）
★和牛ローストビーフカット
★和牛肩ロース大判すき焼き

和牛バイキングイベント和牛バイキングイベント和牛バイキングイベント

ライブキッチン

両方のバイキングイベントに
ご参加の皆様にはもれなく

アルピコプラザホテル「ナゴミザ」
ホテルブエナビスタ「ラ・カフェテラサ」
のどちらかでご利用いただける
特別優待券プレゼント！


